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Assegurament de la qualitat en productes carnis fermentats assecats 
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Com son els nostres 

consumidors? 
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Què busquen en el nostes productes? 
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Quina és el camí per a satisfer les expectatives dels nostres 

clients? 
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Qualitat 
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Significats de la paraula qualitat 
 

ñòConjunt dôatributs que constitueixen les caracter²stiques del 

producteò 

 

Complir amb les especificacions i amb total conformitat amb els 

requeriments 

 

Qualitat en un producte o servei, no és el que proveïdor hi posa. És el 

que el consumidor està disposat a pagar per obtenir-lo.(P. Drucker) 

 

ñEls productes ha de ser fabricats sempre de la mateixa manera i amb 

totes les garanties sanitàries 
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 Els productes curats fermentats de casa nostre 
 

 

 

 

 

Carn picada i assaonada 

 

Embotida 

 

Fermentada, madurada/assecada  

 
  

    PRODUCTES 
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Alguns Ingredients Característics 

 

Carn de porc (Barreja de carn magre i greixosa) 

 

Sal 

 

Sals curants 

 

Espècies, carbohidrats 

 

Cultius iniciadors 

    INGREDIENTS 
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    El nostres productes 

son vius 
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Principals  FASES dels procés   

 
    

  La fermentació  i la evolució del pH 

    

   La evolució de la aw 
 

   

  Maduració I conducció del florit 
    

     PROCÈS 
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  Fermentació  i evolució del  pH 

    

      

    FERMENTACIÓ  
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     aw  
Activitat  dôaigua aw  

 

Es la pressi· parcial de vapor dôaigua dôuna substancia dividida per la 

pressi· parcial de vapor de lôaigua pura a la mateixa temperatura 

 

La pressió parcial de vapor depèn de la quantitat de sal i altres soluts 

que estan dissolts amb lôaigua 
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     aw  
aw i embotits assecats fermentats 

 

El valor aw  està  relacionat amb el contingut dôaigua i el contingut de 

sal/soluts de la mescla inicial. Aquesta relació és molt important 
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   aw i activitat microbiana 
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El procés de madurat/assecat 
 

 

 Tª  

  

 i HR 
 

  

  
   

   MADURAT/ASSECAT 


















































