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Casademont

FUpoCosia

Que busgUen en el nostes productes?
-
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Quina és el cami per a satisfer les expectativ els nostres

clients?

%
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Qualitat

Casademont 1956 Meat S.L. (Grupo Costa) Il FORUM CARNI



C

Casademont
grupocosta

Significats de |la paraula qualitat

“”’Conjunt d’atributs que constitueixen les caracteristiques del
producte”

Complir amb les especificacions i amb total conformitat amb els
requeriments

Qualitat en un producte o servei, no és el que proveidor hi posa. Es el
gue el consumidor esta disposat a pagar per obtenir-lo.(P. Drucker)

“Els productes ha de ser fabricats sempre de la mateixa manera i amb
totes les garanties sanitaries
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El nostres productes
sSon VIus
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Principals FASES dels proces

La fermentacio ilaevolucio del pH

La evolucié de la aW

Maduracio | conduccio del florit
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Fermentacio i evolucio del pH
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Es la pressid parcial de vapor d’aigua d’una substancia dividida per la
pressio parcial de vapor de I'aigua pura a la mateixa temperatura

La pressio parcial de vapor depen de la quantitat de sal i altres soluts
que estan dissolts amb l'aigua

A Pictorial Definition of Water Activity Water ACtiVity

8 \ P
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Vapor pressure of Vapor pressure of P « vapor pressure in food
water from a food pure water Iz

2 » Vapor pressure of pure walor
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a,, | embotits assecats fermentats

El valor a,, esta relacionat amb el contingut d’aigua i el contingut de
sal/soluts de la mescla inicial. Aquestarelacié és molt important
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WATER ACTIVITY CHART
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¢ PRODUCTES
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grupocosta Parametres de qualltat
Rendiment
pH
aw
Aspecte extern

Duresa
Organolepsia

Aquests (entre d’altres) son els parametres i mesures objectives que
definiran “la qualitat” dels nostres productes en el mercat.

Com podem assegurar lot a lot |la Qualitat?
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Cop d’ull als ingredients

La Carn

Els parametres essencials que composen la carn son
Humitat

Proteina

Greix

Cendres( contingut inorganic )
...i carrega microbiologica

Sal

Sals curants
Carbohidrats
Especies
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Tots els valors dels parametres carnis estan relacions entre ells

Coneixent-ne un es poden saber els altres (aprox.)

L’index de Feder es constant

...l el contingut de cendres, també

Aleshores si sabem en contingut de greix, podem calcular els continguts
d’aigua i proteina
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Si el contingut de greix esta assegurat/fixat

Els altres parametres de la carn, també
Es adir

La humitat o contingut d’aigua

la proteina

Queden igualment fixats
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ES IMPORTANT ASSEGURAR LA RECEPTA

ELS INGREDIENTS | ADDITIUS

HAN D’ESTAR SEMPRE

CORRECTAMENT FORMULATS | DOSIFICATS
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a

W

Amb tot el que hem dit tenim aquest parametre controlat al inici del
proces.
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Control de la Fermentacio

El govern de la fermentacio:
Condicions d’humitat | temperatura dels assecadors

Tipus i continguts dels carbohidrats de la recepta

El valor i la evolucié de a,,

Tots aquests parametres estan involucrats en la evolucio de pH
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Condicions
climatiques
dels assecadors

La perdua d’aigua esta
directament relacionada amb
la a, interna dels productes i
les condicions de HR | T2 dels
assecadors

El Gradient entre a, interna |
la HR externa del assecador
ens indicara la velocitat
d’assecat
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D'ASSECAT/MADURAT

1
‘l
S

Param HE‘-Jﬁ que cont

|

Interns®a, 1P
Exter’ns HR'I

El proceés d’assecat
mateixes pautes
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Quins parametres hem d’analitzar/controlar?

1) Rendiment i pes final

2) pHIQ,

3) Aspectes Organoleptics
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= " = (E) FUET EXTRA COLLAR, Ingredientes: Cames de cerdo, |actosa, sal, dextrosa, especias, antioxidante (eritorbato
R n I m n I f I n I sadico), conservadores (nitrato potasico, nitrito sddica). Pusde contener trazas de otros derivados de leche y soja.
Envasado en atmdsfera protectora. Informacién nutricional - Valores medios en 100 g de producte; valor energético
1876 kJ/ 452 keal, grasas 36 g, de las cusles saluradas 13,6 g, hidratos de carbono 4 g, de los cuales azicares 4 g,
proteinas 28 g, sal 4,6 g, Conservar en lugar fresco y seco, Consumir preferentemente antes del/ Lote: (ver envase],
(FR) SAUCISSON SEC. Ingrédients: Viande de porc (152 g par 100 g produit), |aciose, sel, dexirose, épices,
antioxydant (E-316), conservateurs (E-252, E-250). Il peut contenir traces des autres dérivés de lait et de soja.
Gonditionné sous atmasphere prolectrice, Valeurs nutricionnelles moyennes pour 100 g: valeur énergétigue 1876 ki
452 keal, Lipides 36 g, dont acides gras saturés 13,6 g, Glucides 4 g, dont sucres 4 g, Protéines 28 g, Salt 4,6 @ A
conserver dans un endrolt frais et sec. A consommer de préférence avant le/ Lot: (voir 1
(GB) DRY-CURED PORK SAUSAGE. Ingredients: Pork meat (152 # nar 100 araduchl lactnoa ealt davienca
spices, antioxidant (E=316), preservatives (E«252, E<250). 1t car
Packed in a protective atmosphere. Nutrition informatien - 100¢
of which is safurated 13,6 g, Carbohydrales 4 g of which sugars

. . . dlace, Tob d best beforefLot:(se¢ packaging). (E) Peso nelo
El rendiment per la seva importancia pEGERE SRS | ) pode et

Produkt kann andere Spuren von Milch- und Sojaerzeugnissen

Ve . . verpacki, NAHRWERT ANGABEN — Durchschnittliche Nahrwe ' 4 bt
economica I d e u al Itat e k) Fots 0. dorm oo et nond | 1GB) Net weight
46 g. Kilhlund trocken lagern. Mindestens halibar bis/ Lot: (sie " "
(RO} Fuet extra Callar. Ingredient: Came de porc (152 grame | D’ Vef@e’x It
condimente, antioxidant (E«316), conservant (E=252, E=250), P¢ L~
atmosfera protectoare. Informatii nutritienale - 100g de produs: p A i
dintre care Saturate 13,6 g, Carbohidrali 4 g dintre nl:ra Zahary \ R vjCreviae re{a
si arerisif, A se consuma inainte de/ Lot: (vezi ambalaj), Produs \ Mousld
CIRCULUINe.1. BUCURESTI, Tel: 210 6952, (SE) Nettovikt:
7 (SE) FUET EXTRA COLLAR. Ingredienser: Svinkitt (152 g fill A
El pes, perque és un contracte amb e ot
] Packad i en skyddad atmosfar, Naringsvarde pr, 100 g = Energil Vi
13,6 0, Kolhydrat 4 g, varav sockerarier 4 o, Protein 28 g, Salt 4,6 g. Forvaras torrt och/svalt, mellan 0° - 22°C. Bast
. fore/ Lot: (se markning), Ursprung: Spanien,
(DK) FUET EXTRA COLLAR, Ingredienser: Svineked, (1529 til 100g faerdigvare), [gctose, sall, dextrose, krydderier,
e S n O S r e S C I e n S Antioxidant: Natriumerythorbat {E-316), konserveringsmiddel (E-252, E-250), Kan jhdeholde spor af andre mzlk og
sojaderivater, Pakketi kontrolleret atmosfaere. Naeringsdeklarationen - Gennemsyiitige vaerdier i 100 g produkt:
Energl veerdi 1876 kJ/ 452 keal, 36 g fed:, hvoraf 13,6 g meettet, 4 g kulhydrater, fivor sukkerel 4 g, 28 g protein, 4,6
sall, Opbevares kaligt og tert sted, Mindst holdbar tiliLot: (se dalo pa pakken),
{E)Pesorete |~
{F) Poids net
B} Net weight

(D) Netiogewicht: 25 Ug

{RO) Greutate nela ®
[SE) Netiovikt: @
(DK Netiovengh

Casademont o
SIN GLUTEN / GLUTEN-FREE

/A"
Fabricoda por: 7
CASADEMONT, S.A LJ

O, 5.
Cho. Riudellts o Sont Mortf de LEmeno 17150
St Gregori {Girona) Espofio www cosdemont.com ‘%
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501200201 8%4110347000522
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¢ PRODUCTE ACABAT
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x‘:h:.il'ffll.!'.}{.-'CUb'tH
pH 1 a,
S0l05t0ckS
Local Pork
Store Bought  Saucisson Sec  >\ore Pought
ey Saucisson Sec (). 8857 aw Cenoa Salami
A 0.8692 aw 0.7850 aw
/] @ @/ A
4” Pl /
& | Local Pork Local Pork Store Bought
. 7 Genoa Salami  Tuscan Salami Tuscan Salami
0.8958 aw 0.9089 aw 0.9025 aw
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¢ PRODUCTE ACABAT
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57 Ashectes interns
; ~ 1) Color
2) contingut de
3) AspeBiie.s
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Aspectes Organoleptics 2

Aspects externs
1) La aparenca
2) Laduresa
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Que ens passa
Si
El contingut de greix €s massa baix
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g!'!ﬁ;.’HJCUSHI
El contingut d’aigua de la mesclainicial és massa alt
a,, inicial tambe és massa alta

PH pot baixar més i més rapid durant la etapa fermentativa
Les minves d’assecat evolucionen fora del patro estandard
Quan el producte aconsegueix el rendiment de qualitat fixat,
NoO és correcte

Es massa tou

La evolucio del florit pot no ser la adequada

La textura tampoc es correcte

El producte pot no ser estable des del punt de vista microbioldgic

Casademont 1956 Meat S.L. (Grupo Costa) Il FORUM CARNI



RESUM
Casademont

Que ens passa
S|
El contingut de greix és massa Alt
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El contingut d’aigua de la mescla inicial és massa baix
a, al inici també és massa baixa
La fermentacio ésta fora de la pauta. Si a, €s massa

baixa la pot bloquejar

pH tambeé pot esta fora de pauta
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... Amb tots els cassos quan els productes
arribin al mercat ,

tenim el risc

gue siguin rebutjats pels consumidors
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Un dels camins que tenim per assegurar

La Qualitat

Dels nostres productes curats fermentats
s’aconsegueix via el control del greix de les formulacions

i n’hem explicat les bases tedriques que ho poden corroborar
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