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A N F A< 0 ASOCIACION NACIONAL DE FABRICANTES DE CONSERVAS Y
PRODUCTOS TRANSFORMADOS DE PESCADOS Y MARISCOS

ANFACO-CECOPESCA, es una organizacion singular del complejo mar-industria que
defiende activamente los intereses de sus asociados y desarrolla soluciones de alto valor en la
busqueda de su competitividad empresarial. Desde el aho 1904.

Ante cualquier administracion o empresa que pueda ser de interés a escala nacional e
internacional.

Reconocido como Centro Tecnoldgico sectorial de referencia a nivel nacional e internacional.

259 empresas asociadas de todos los eslabones del complejo mar- industria alimentaria, que
suman una facturacion anual de mas 12.100 millones de euros y mas de 26.300 empleos.

Coexisten grandes empresas muy internacionalizadas, con un elevado n° de Pymes.




A N F A( 0 ASOCIACION NACIONAL DE FABRICANTES DE CONSERVAS Y
PRODUCTOS TRANSFORMADOS DE PESCADOS Y MARISCOS

Proyectos de |+D+i
realizados cada ano

Cetro tecnolégico dinamizador de la
innovaciéon empresarial en la industria marina
y alimentaria proporcionando las herramientas
necesarias a las empresas y apoyandolas tanto
en la gestion de proyectos como en el desarrollo

de la investigacion
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High levels of waste across Consumer perception

value chai

ns
Promote the positive nutritional, health

Valorise side streams and processing and environmental benefits of

waste streams to create
value chains

Energy intensive processes

Go beyond the state of the art and
deploy energy efficient processing and
fractionation techniques

zero-waste consuming underutilised species and
provide capacity building opportunities
for all stakeholders

Overfishing of some
species, underutilisation of
others

Develop new food products, and
promote underutilised low trophic
species




v Impulsar la innovaciéon tecnolégica y el
aprovechamiento integral de recursos

v Desarrollar productos de alto valor

v Fomentar la sostenibilidad de los procesos y la
economia circular garantizando la seguridad alimentaria

v Implantar cadenas de valor y tecnologias de procesado
innovadoras
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LA INNOVACION ES LA CLAVE!
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Innovative approaches for marine and
freshwater based ingredients to develop
sustainable foods and value chains
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Funded by
the European Union
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Demonstration of innovative functional food
production systems based on a more sustainable
value chain of marine and freshwater raw materials
for conscientious European consumers.

Welcome to ONE EART‘H!
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Demonstration of innovative fu nctlonal food
production systems based on a more sustainable

value chain of marine and freshwater raw materials
for conscientious European consumers.
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Welcome to ONE EARTH!

Valorising Fish
Waste: Towards a
Greener and More
Sustainable Future

The VALORISH project seeks to revolutionise the
valorisation of fish waste and by-products through

a sustainable cascade biorefinery approach,
AN FACO transforming these underutilised resources into

CYTMA high-value bioproducts under a computationally-
assisted methodology.
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the European Union
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claster alimentario de galicia

v Desarrollo de productos alimenticios y
no alimenticios a partir de especies
infrautilizadas.

v Reutilizacion de aguas residuales y
subproductos.

v Cultivo de microalgas y lenteja de mar.
Modelo de residuo cero.
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Organic extractive species
(deposit feeders e.g. detritivores)

L B bii:\w* _ ¢

‘LONGLlNE
., . . ENVIRONMENT
v Transformaciéon de la cadena alimentaria con macro

Ppé
y microalgas. &UCC ~’(

universitat (£ 3 L \NJA\ “[i
Rostock *}5 Leadi

eading the way TECHNICAL

toquality.  wNIvERNITY

v Desarrollo de alimentos funcionales. I'l |/ foore
v Integracion de procesos mediante biorrefineria. @

—_— Cyprus
][ University of
(' Technology

Universita '
di Genova

University of Haifa

’ ANFACO oﬁ‘f”m“‘.fi"é m g iriotennt KEppNs WSS D0 50Ci0S

CYTMA




Green VALORisation cascade approach of "
fISH waste and by-products through valorish
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Aplicacion de procesos de
hidrélisis y fermentacion en
la valorizacion de subproductos

Produccion de biomasa SCP
(microalgas,hongos,levadura,b
acterias,...)

Aislamiento de las moléculas
de interés (proteinas, péptidos,
acidosgrasos...)

Extraccion mediante fluidos
supercriticos a escala
laboratorio y piloto: compuestos
organicos, aceites, acidos
grasos, eftc.
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Investigacion de la funcionalidad de
los hidrolizados proteicos y/o
péptidos bioactivos: propiedades
antiinflamatorias, antioxidantes,
antidiabéticas, antihipertensivas vy
antimicrobianas.

Identificacion de péptidos
mediante cromatografia de alta
resolucion acoplada a masas(LC-MS/
MS).

Estudio de bioactividades in silico y
confirmacion mediante estudios in
vitro utilizando lineas celulares o
bacterias.
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Industria 4.0 aplicada al sector
Agro Mar Alimentario

Sistemas de visién Ing. de oo Gemelo Digital

+
Hiperespectral Competitividad Realidad Aumentada

%

Automatizacion Vision Artificial
+ + Imagen

Robatica Procesado avanzado Quimica

I+D y vanguardia tecnologica
que transforman el sector
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v VISION ARTIFICIAL COVENCIONAL (400-700nm, oyl S i el W A
RGE) ST
v TECNOLOGIA NIR (300-2500nm, Laboratorio) —l -

1 000 000 25 000 Wavelength range

v CAMARAS HIPERESPECTRALES (400-1000,

900-1700nm, 1700-2500nm)
l ANFACO




NUEVAS TECNOLOGIAS PARA LA GESTION

INTELIGENTE Y SOSTENIBLE DE LINEAS DE ' ANFACO E Hermasa
PROCESADO EN EL SECTOR CONSERVERO CECOPESCA Ganning technology

TECIM1OPIC

Espectrometria NIR (Near-Infrared Spectroscopy)
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v Automatizacion del empaque
de atun.

v Tecnologias avanzadas de
inspeccion y control.

v Mejora de eficiencia vy
sostenibilidad.

) , . o vt Cofinanciado por -
Este proyecto estd subvencionado por la Agencia Gallega de Innovacion de la Xuntade Galicia KA DE GALICIA la Unién Europea 5 Fondos Europeos
y cuentacon financiacion del Fondo Europeo de Desarrollo Regional (FEDER) en el marco del
programa Galicia FEDER 2021-2027.
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NIR

Caracterizaciobn de mostos en el proceso de macerado
Liquido

v Grados brix: azucares del mosto

v Densidad especifica

v Proteina disuelta en mosto

NIR & HIPERESPECTRAL ;
Desarrollo de modelos matematicos cuantitativos para ,
caracterizacion:

v Sémola de maiz: humedad

v Malta: humedad, ind Kolbach, color EBC, proteina (total,
soluble), poder diastatico, extracto total
v Lupulo: humedad, a-acidos, B-acidos

NIR en sélidos




FOTOBIOREACTOR

Objetivo: FBR para el cultivo de microalgas.

» Sensorica NIR, Ph, Ta, Nivel

* RAvy Gemelo virtual

« Automatizacion del cultivo (llenado, vaciado,
cosechado)

« Control (ph/impulsos CO2/02)

« Control individual de tanques

» Curvas particularizadas de incidencia de luz
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TIMELINE FOR NEW

PROCESS DESIGN
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STEP 3
COST ANALYSIS and
STEP 2 potential return on STEP 4
EVALUATION of the current '"Ves?:::; ;:;ei'::'g'"g ~ INTEGRATION PLAN: This
process to identify areas . 9 involve changes to the physical
where new technology o) layout of the facility, to process
could be beneficial flow and quality control
T )

-
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Understand the STEPS
technology before PILOT AND SCALE
implementing to know (1]
its benefits and
potential drawbacks ('; H
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TECNOLOGIA ANALITICA

Servicios analiticos con el mas alto nivel cientifico-tecnolégico acorde a los estandares de
calidad y rapidez exigidos. Innovacion al servicio de las necesidades analiticas futuras

* Fisico-Quimico

* Microbiologia y Bioensayos

« Técnicas Cromatograficas

« Biologia Molecular y Virologia

« Tecnologias de Envasado y Analisis Sensorial

ASISTENCIA TECNICA Y CONSULTORIA

Servicios de alta especializacion

« Consultoria y asesoria

« Servicios técnicos e industriales

« Sistemas de gestion . Auditorias y certificaciones
* Formacién

« Cooperacion Internacional

14+D+i

Investigacion aplicada e innovacion para el desarrollo de soluciones de valor que aumenten
la competitividad de las empresas del sector.
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